
Starters zimne
Canapés z weganskim tatarem Beyond

Trzy rodzaje pomidorów; suszone, malinowe i San Marzano, oliwa, bagietka korzenna, vegan chipotle mayo, sałata

Truffle Carpaccio z poledwicy wolowej
Oliwa truflowa, sól truflowa, pomidorki cherry, rukola, parmezan, owoc kaparowca

 
Antipasti Set

Hiszpańska szynka Serrano, włoskie salami piccante, włoska mortadela z pistacją, Gorgonzola Picante, hiszpański ser owczy, papryczki pepperoni,
orzechy włoskie, świeża bazylia

ORZOshi (rolki w tempurze)
Avocado – nori, makaron ORZO barwiony kurkumą, sałata, ogórek zielony, awokado, sriracha, sezam

Salmon – nori, makaron ORZO, łosoś w czarnej tempurze, serek Philadelphia, sriracha, sezam

Avocado Salmon Tartar
Siekany łosoś atlantycki, guacamole, sezam, szczypiorek

Tortilla Española
Hiszpańska ziemniaczana tortilla z brokułem

Domowa focaccia
Wypiekana na miejscu, z solą maldon, oliwą Extra Virgin i świeżym rozmarynem

Caesar Salad
Sałata rzymska, sos cezar, parmezan, pomidorki cherry

Panzanella Salad
Kolorowe pomidorki cherry, karmelizowana czerwona cebula, ocet balsamiczny, grzanki brioche, kapary, świeża bazylia, oliwa

Danie glówne do wyboru
Chicken Milanese Cezar

Filet z piersi kurczaka w panco, parmezan, salsa pomidorowa, sałata rzymska z sosem cezar, zapiekane młode ziemniaki

Slow Rib Beef
Długo pieczone żeberko wołowe, zapiekane młode ziemniaki, szpinak blanszowany z czosnkiem i białym winem

Salmon Tropico
Pieczony filet z łososia, sos limonkowo-kokosowy, fenkuł, czosnek, szpinak, cukinia, brokuły, makaron ORZO barwiony burakiem

Tahini Cauliflower
Kalafior w tempurze sezamowej, długo marynowany w maśle orzechowym, oleju sezamowym z dodatkiem srirachy imbiru i czosnku, gnocchi

buraczane, wegańskie pesto bazyliowe

Mini desery
Waniliowa panna cotta z musem truskawkowym

Mus czekoladowy

Mus chalwowy

Mus solony karmel�

Kieliszek ORZOcello wlasnej produkcji dla kazdego Goscia!

199 PLN netto / osoba
Bez limitu: kawa, herbata, woda 20 PLN netto / osoba



Starters zimne
Canapés z weganskim tatarem Beyond

Trzy rodzaje pomidorów; suszone, malinowe i San Marzano, oliwa, bagietka korzenna, vegan chipotle mayo, sałata

Truffle Carpaccio z poledwicy wolowej
Oliwa truflowa, sól truflowa, pomidorki cherry, rukola, parmezan, owoc kaparowca

 
Antipasti Set

Hiszpańska szynka Serrano, włoskie salami piccante, włoska mortadela z pistacją, Gorgonzola Picante, hiszpański ser owczy,
papryczki pepperoni, orzechy włoskie, świeża bazylia

ORZOshi (rolki w tempurze)
Avocado – nori, makaron ORZO barwiony kurkumą, sałata, ogórek zielony, awokado, sriracha, sezam

Salmon – nori, makaron ORZO, łosoś w czarnej tempurze, serek Philadelphia, sriracha, sezam

Avocado Salmon Tartar
Siekany łosoś atlantycki, guacamole, sezam, szczypiorek

Domowa focaccia
Wypiekana na miejscu, z solą maldon, oliwą Extra Virgin i świeżym rozmarynem

Danie glówne do wyboru
Chicken Milanese Cezar

Filet z piersi kurczaka w panco, parmezan, salsa pomidorowa, sałata rzymska z sosem cezar, zapiekane młode ziemniaki

Poledwica wolowa Sous-Vide
Polędwica wołowa przygotowana metodą sous vide, cienkie i chrupiące frytki, sos chimichurri, fresh salad

Salmon Tropico
Pieczony filet z łososia, sos limonkowo-kokosowy, fenkuł, czosnek, szpinak, cukinia, brokuły, makaron ORZO barwiony burakiem

Tahini Cauliflower
Kalafior w tempurze sezamowej, długo marynowany w maśle orzechowym, oleju sezamowym z dodatkiem srirachy imbiru i czosnku,

gnocchi buraczane, wegańskie pesto bazyliowe

Mini desery
Waniliowa panna cotta z musem truskawkowym

Mus solony karmel�

Kieliszek ORZOcello wlasnej produkcji dla kazdego Goscia!

179 PLN netto / osoba
Bez limitu: kawa, herbata, woda 20 PLN netto / osoba



Starters zimne
Canapés z weganskim tatarem Beyond

Trzy rodzaje pomidorów; suszone, malinowe i San Marzano, oliwa, bagietka korzenna, vegan chipotle mayo, sałata

Truffle Carpaccio z poledwicy wolowej
Oliwa truflowa, sól truflowa, pomidorki cherry, rukola, parmezan, owoc kaparowca

 
Antipasti Set

Hiszpańska szynka Serrano, włoskie salami piccante, włoska mortadela z pistacją, Gorgonzola Picante, hiszpański ser owczy, papryczki pepperoni,
orzechy włoskie, świeża bazylia

ORZOshi (rolki w tempurze)
Avocado – nori, makaron ORZO barwiony kurkumą, sałata, ogórek zielony, awokado, sriracha, sezam

Salmon – nori, makaron ORZO, łosoś w czarnej tempurze, serek Philadelphia, sriracha, sezam

Avocado Salmon Tartar
Siekany łosoś atlantycki, guacamole, sezam, szczypiorek

Voulevant Pink Trufle
Siekany łosoś atlantycki, guacamole, sezam, szczypiorek

Tortilla Española
Hiszpańska ziemniaczana tortilla z brokułem

Domowa focaccia
Wypiekana na miejscu, z solą maldon, oliwą Extra Virgin i świeżym rozmarynem

Caesar Salad
Sałata rzymska, sos cezar, parmezan, pomidorki cherry

Panzanella Salad
Kolorowe pomidorki cherry, karmelizowana czerwona cebula, ocet balsamiczny, grzanki brioche, kapary, świeża bazylia, oliwa

Starters cieple
Parowane pierozki w ciescie wonton

Pierożki z wołowiną rasy Angus sezonowaną 8 tygodni, szczypiorek, koreański sos sojowy

ORZO Violet Arancini
Arancini w panierce panco, makaron ORZO barwiony sokiem z czerwonej kapusty, beszamel, mozzarella, cheddar

Mini desery
Waniliowa panna cotta z musem truskawkowym

Mus czekoladowy

Mus chalwowy

Mus solony karmel�

Kieliszek ORZOcello wlasnej produkcji dla kazdego Goscia!

149 PLN netto / osoba
Bez limitu: kawa, herbata, woda 20 PLN netto / osoba



Starters zimne
Canapés z weganskim tatarem Beyond

Trzy rodzaje pomidorów; suszone, malinowe i San Marzano, oliwa, bagietka korzenna, vegan
chipotle mayo, sałata

Truffle Carpaccio z poledwicy wolowej
Oliwa truflowa, sól truflowa, pomidorki cherry, rukola, parmezan, owoc kaparowca

 
Antipasti Set

Hiszpańska szynka Serrano, włoskie salami piccante, włoska mortadela z pistacją, Gorgonzola
Picante, hiszpański ser owczy, papryczki pepperoni, orzechy włoskie, świeża bazylia

ORZOshi (rolki w tempurze)
Avocado – nori, makaron ORZO barwiony kurkumą, sałata, ogórek zielony, awokado, sriracha,

sezam
Salmon – nori, makaron ORZO, łosoś w czarnej tempurze, serek Philadelphia, sriracha, sezam

Avocado Salmon Tartar
Siekany łosoś atlantycki, guacamole, sezam, szczypiorek

Voulevant Pink Trufle
Siekany łosoś atlantycki, guacamole, sezam, szczypiorek

Tortilla Española
Hiszpańska ziemniaczana tortilla z brokułem

Domowa focaccia
Wypiekana na miejscu, z solą maldon, oliwą Extra Virgin i świeżym rozmarynem

Kieliszek ORZOcello wlasnej produkcji dla kazdego Goscia!

69 PLN netto / osoba
Bez limitu: kawa, herbata, woda 20 PLN netto / osoba



SET I
24.99 PLN netto / osoba

Woda gazowana / niegazowana

Kawa

Herbata 

SET II
49.99 PLN netto / osoba

 
Woda gazowana / niegazowana

Kawa

Herbata

Soki owocowe Toma
Pomarańcz / Jabłko / Czarna porzeczka 

Napoje
Pepsi Zero Cukru / Pepsi / Mirinda / 7 up / Schweppes

SET III
149.99 PLN netto / osoba

+ 20 PLN netto / osoba Whisky (The Famous Grouse Finest)

Woda gazowana / niegazowana

Soki owocowe Toma
Pomarańcz / Jabłko / Czarna porzeczka 

Napoje
Pepsi Zero Cukru / Pepsi / Mirinda / 7 up / Schweppes

Wino 
Czerwone wino domowe / Białe wino domowe / Prosecco

Piwo z beczki
Książęce Złote Pszeniczne / Peroni / Pilsner Urquell

Wódka
Distill no. 9

SET IV
169.99 PLN netto / osoba

Woda gazowana / niegazowana

Kawa

Herbata

Soki owocowe Toma
Pomarańcz / Jabłko / Czarna porzeczka 

Napoje
Pepsi Zero Cukru / Pepsi / Mirinda / 7 up / Schweppes

Wino
Czerwone wino domowe / Białe wino domowe / Prosecco

Piwo z beczki
Książęce Złote Pszeniczne / Peroni / Pilsner Urquell

Koktajle
Pięć koktajli do wyboru z listy

Open Bar
(dodatkowa oferta)

SET V
229.99 PLN netto / osoba

Woda gazowana / niegazowana

Kawa

Herbata

Soki owocowe Toma
Pomarańcz / Jabłko / Czarna porzeczka 

Napoje
Pepsi Zero Cukru / Pepsi / Mirinda / 7 up / Schweppes

Wino
Czerwone wino domowe / Białe wino domowe / Prosecco

Piwo z beczki
Książęce Złote Pszeniczne / Peroni / Pilsner Urquell

Koktajle
Pięć koktajli do wyboru z listy

Whisky
The Famous Grouse Finest

Wódka
Distill no. 9

Tequila
Jose Cuervo

Gin
Gordons



1. Old Fashioned  (mocny, slodki)
Bulleit Bourbon, syrop cukrowy, Angostura Bitters

2. Martinez (mocny, wytrawny)
Tanqueray no. 10 Gin, Martini Rosso, Luxardo Maraschino, Angostura Bitters

3. Manhattan (mocny, wytrawny)
Bulleit Bourbon, Martini Rosso, Angostura Bitters

4. Boulevardier (mocny, wytrawny)
Bulleit Bourbon, Galliano l’Apertivo, Martini Rosso

5. Tommy’s Margarita (kwasny, slodki)
Jose Cuervo Silver Tequila, sok z limonki, syrop z agawy

6. Whisky Sour (kwasny, slodki)
The Famous Grouse Finest Whisky, sok z cytryny, syrop cukrowy, Angostura Bitters, wegańska pianka

7. Wódka Sour (kwasny, slodki)
Wódka Distill no. 9, sok z cytryny, syrop cukrowy, Angostura Bitters, wegańska pianka

8. Penicillin (kwasny, slodki)
The Famous Grouse Finest Whisky, sok z cytryny, syrop miodowy, sok z imbiru, torf

9. Porn Star Martini (kwasny, slodki)
Wódka Distill no. 9, Galliano Vanilla, mus z marakui, sok z limonki, prosecco

10. Amaretto Sour (kwasny, slodki)
Galliano Amaretto, Bulleit Bourbon, sok z limonki, Angostura Bitters, syrop cukrowy, wegańska pianka

11. Espresso Martini (slodki, deserowy)
Wódka Distill no. 9, Galliano Espresso, kawa espresso, syrop cukrowy

12. Mojito (kwasny, slodki)
Captain Morgan White Rum, sok z limonki, syrop cukrowy, mięta, woda gazowana

13. Aperitivo Spritz (wytrawny, slodki)
Aperitivo, prosecco, woda gazowana, pomarańcza

14. Hugo Spritz (wytrawny, slodki)
Likier z kwiatu bzu, prosecco, woda gazowana

16. Palo Santo (kwasny, slodki)
Copper Dog Whisky, kordiał z palo santo i gruszki, woda gazowana

17. Namaste (kwasny, slodki)
Captain Morgan Dark Rum, Ciroc Mango, woda Kewra, sok z limonki, syrop kardamonowy

18. Dr. Nature (kwasny, slodki)
Wódka Ketel One infuzowana rumiankiem, mus z liczi, sok z limonki, syrop z trawy cytrynowej

Cocktaile do wyboru
(tylko przy zakupie setu IV i V) 


