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ŚNIADANIA 
BEZGLUTENOWA 
BIO GRANOLA 
300G 

              

KANAPKA NA 
BEZGLUTENOWYM 
CHLEBIE 230G 

              

JAJECZNICA NA 
CHAŁCE 330 G 

              

JAJKA PO 
BENEDYKTYŃSKU 
320 G 

              

JAJKA PO 
BENEDYKTYŃSKU z 
awokado 320 G 

              

JAJKA PO 
BENEDYKTYŃSKU z 
szynką Cotto 320 G 

              

JAJKA PO 
BENEDYKTYŃSKU z 
łososiem 
wędzonym 320 G 

              

DOMOWE 
KIEŁBASKI 
CHORIZO 440 G 

              

TRADYCYJNY 
WŁOSKI ROGALIK 
CORNETTO 100 G 

              

PRZYSTAWKI 
FRYTKI Z 
BATATÓW 210 G 

              

KREM Z 
POMIDORÓW   
380 G 

              

TATAR WOŁOWY Z 
SOSEM ANCHOIS 
190 G 

              

LABNEH Z 
POMIDORKAMI 
135 G 

              

KREWETKI W 
EMULSJI 170 G  

              

KRĄŻKI 
KALMARÓW 125 G 

 
 
 

             

ARANCINI 
CARBONARA 120 G 
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MORTADELA Z 
PISTACJĄ 110 G 

              

BRUSCHETTA Z 
POMIDORKAMI  
150 G 

              

FOCCACIA Z 
CZOSNKIEM I 
OLIWĄ 130 G 

              

BURRATA Z PESTO 
BAZYLIOWYM    
180 G 

              

WŁOSKIE 
ANTIPASTI 300 G 

              

PIECZYWO Z 
MASŁEM 170 G 

              

PIZZA 

MARGHERITA    
490 G 

              

SALAMI SPINATA 
490 G 

              

QUATRO 
FORMAGGI 490 G 

              

BURRATA 630 G               

PROSCIUTTO 
CRUDO 490 G 

              

CAPRISIOSA 670 G               

PANCETTA Z 
TALEGGI0 490 G 

              

MORTADELA Z 
PISTACJĄ 480 G 

              

BURGERY 

ORZO KLASYKA 
350 G 

              

ANGUS BEKON 
350 G 

              

CRIPSY BURGER 
500 G 

              

WEGAŃSKI 
BEYOND 
400 G 

              

DANIA GŁÓWNE 

STEK Z 
SEZONOWANEJ 
WIEPRZOWINY 
755 G 
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POLĘDWICA 
WOŁOWA 490 G 

              

SZNYCEL 
DROBIOWY  460 G 

              

STEK Z KALMARA 
480 G 

              

MAKARONY 

BIGOLI 
CARBONARA Z 
GUANCIALE 250 G 

              

MAFALDINE W 
SOSIE 
TRUFLOWYM    
400 G 

              

TAGLIATELLE Z 
OWOCAMI MORZA 
460 G 

              

SPAGHETTI 
BOLOGNESE 430 G 

              

SPAGHETTI 
BEYOND 
BOLOGNESE 430 G 

              

PAPARDELLE Z 
BURRATĄ 490 G 

              

RAVIOLI Z 
BOROWIKAMI 
200G 

              

SAŁATY 

SAŁATA CEZAR 
z kurczakiem 335 G 

              

SAŁATA CEZAR 
z krewetkami 335G 

              

DESERY 

SERNIK 110 G               

TIRAMISU 200 G               

CANNOLI 110 G               

ORZO SORBET 
CYTRYNOWY 150 G 

 
          

   

DLA DZIECI 
MINI BURGER    
210 G 

              

MINI PIZZA 260 G               

SPAGHETTI 220 G               
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KOLOR CZERWONY - oznacza obecność alergenu w daniu 

*oznaczone alergeny nie obejmują alergenów z dodatków 

UWAGA: Oprócz alergenów oznaczonych na podstawie informacji uzyskanych z etykiet produktów i 

bezpośrednio od producentów, dania mogą zawierać inne alergeny ze względu na ich obecność w 

restauracji: gluten, jaja, mleko (łącznie z laktozą), orzechy z drzew orzechowych, orzechy ziemne, soję, 

sezam, gorczycę, seler, ryby, skorupiaki, mięczaki, siarczyny oraz łubiny. 
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LUNCH 

PONIEDZIAŁEK 
LEMONE CHICKEN 
BABY 300 G 

              

ZEUS HALLOUMI    
400 G 

              

BBQ CHICKEN 
BURGER 300 G 

              

KREM Z 
POMIDORÓW 200 ML 

              

WTOREK 

SMASH BURGER Z 
FRYTKAMI 280 G 

              

NEW YORK PINK BEEF 
SALAD 320 G 

              

SMASH CHEDDAR 
BEYOND BURGER  
270 G 

              

BARSZCZ BIAŁY 
200 ML 

              

ŚRODA 

RIB BURGER 380 G               

SHRIMPS 
PANZANELLA 330 G 

              

KOTLET MIELONY 
300G 

              

ZUPA OGÓRKOWA 
200 ML 

              

CZWARTEK 

BUTTER CURRY 300 G               

PIEROGI Z MIĘSEM 
300 G 

              

SMASH CHIPOTLE 
BEEF BURGER 280 G 

              

BARSZCZ CZERWONY 
Z TORTELLINI 200 ML 

              

PIĄTEK 

SMASH BEKON 
COWBOY BURGER 
290 G 

              

SZNYCEL DROBIOWY 
Z PANKO 400 G 

              

BOWL Z 
KREWETKAMI 390 G 

              

KREM Z DYNI I 
BATATA 200 ML 
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